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Domaine de La Soufrandiere (Pouilly-Vinzelles)

UN RETOUR AUX SOURCES REUSSI

es freres Bret ont grandi

en Région parisienne,

mais leur réve était dere-
nouer le contact avec la terre,
cette vigne que le grand-pere
avait achetée en 1947 et qu’il
confiaiten métayage ades viti-
culteurs qui apportaient les
raisins a la coopérative du coin.
En 1998, Jean-Philippe et
Jean-Guillaume reprennent le
domaine de La Soufrandiere,
qu’ils sortent de la coopération
en 2000. Immédiatement, ils
convertissent le domaine a la

biodynamie. Uannée d’apres, =

ils montent une petite struc-
ture de négoce, Bret Brothers,
avec pour objectif de faire, la
aussi, des vins haute couture

en bio, issus des plus beaux
terroirs du Maconnais. En a
peine dix ans, les deux freres
deviennent une référence in-

contournable du sud de la
Bourgogne, grace a leurs vins
profonds, élégants, vibrants...
Hélas, au printemps dernier,
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leur petit frére Marc-Antoine,
qui avait rejoint le domaine en
2010, disparait tragiquement.
Aprés une période de doute, ils
décident de poursuivre’aven-
turemaconnaise. « Marcon’est
plusla, mais sajoie et son dyna-
misme restent. L'esprit Bret Bro-
thers perdurera. Nous sommes
toujours trois », confient les
deux freres.
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Nez de fruits jaunes trés frais, de miel
te prune jaune, une poiitte patissiére.
Bouche frés ample, gourmande, jus
croquant, peinte saline en finale. Un vin
trés hien équilibré, gourmand. Entre 19 et
22 € (wwwhrethrothers.com).




