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Un grand vin riche et gourmand. D'un jaune pile brillant aux reflets verts,
cette cuvée offre un nez fin qui méle harmonieuserent le bois, les fruits
blancs et la minéralité. La bouche ample, expressive, révele une grande
matiére soutenue par une belle fraicheur et une intéressante minéralité.
Belle maftrise du bois. La finale est épanouie. Ce chardonnay issu de vieilles
vignes (40 2 65 ans), &levé en piece bourguignonne, accompagnera savou-
reusermnent dés a présent, et jusqu'en 2008-2009, des coquilles Saint-
Jacques en panure de pomme granny smith, des volallles en sauce, un bar
aux asperges. 19,50 €
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Une harmorie parfaite. D'un jaune pale trés dair aux reflets d'or, cette cuvee
déploie un nez intense, racé, qui s'ouvre sur des ardmes de fruits blancs
{péche, poire), des touches minérales, une pointe d'acacia. La bouche est
élégante avec une matiére racée joliment fruitée soutenue par une belle
acidité, et s'achéve sur des notes aériennes. Beau travail de vinification et
recherche de matiére. Trés belle typicité qui signe un renouveau de I'appel-
lation. Ce vin gourmand issu de vignes trentenaires, fruit d'un élevage
sophistiqué pour partie en cuve et pour partie en piéce bourguignonne,
fera dés & présent un trés bel accord gourmand avec des langoustines
réties, un carpacdo de bar aux agrumes, Grand potentiel de garde : jus-
qu'en 20052013, || €

Quand la race rencontre la gourmandise, La robe s'habille de jaune péle
orillant. Le nez, trés fin, exhale un bouguet aromatique complexe ol se
mélent senteurs de fruits blancs, notes minérales, touches boisées. La
bouche est racée, gourmande, et réalise un trés bel équilibre entre la
finesse du bois et une belle fralcheur, pour finir sur de longues et fines
notes épurées, minérales. Parfaite maltrise de 'élevage. Un grand travail.
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Cette cuvee de vignes trentenaires élevée en piéce bourguignonne est
un vin de haute gastronomie & marier avec des tempura de hornard, des
ravioles de homard 4 la truffe blanche. A savourer dés A présent ou &
attendre jusqu'en 2010-2015. I5 €
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