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VinzeLLes - Le CLos e GrRanD PERE
Domaine de la Soufrandiére 2004

10 d 15 € Blanc

Domaine de la Soufrandiére - Bret Brothers
La Soufrandiére - 71680 Vinzelles

Tél/Fax : 03 85 35 67 72
contact(@bretbrothers.com

Nez fin et élégant dévoilant des parfums de
fruits blancs. Bouche fraiche, vive et ample.
Finale fruitée d'une bonne longueur.

En Comse
Domaine de la Soufrandiere 2002

€ 10a 15 € Blanc
Domaine de la Soufrandiére - Bret Brothers
La Soufrandiere - 71680 Vinzelles

Tél./Fax : 03 85 35 67 72
contact(@bretbrothers.com

Nez fruité et floral rehaussé de notes vanil-
lées. Bouche vive et généreuse sur une pointe

une darne de saumon grillee.

Servir : en bouteille a 12°.
Suggestion d’harmonie gourmande :
16/20

minérale. Finale longue.

Cette cuvée est élevée a hauteur de 30 % en

flts.

@ Ouvrir : 1 h avant. Servir : en carafe

Les QUARTS
Domaine de la Soufrandiére 2002

a 12°
Suggestion d’harmonie gourmande : des
quenelles lyonnaises. 16/20

©

En Comge
Domaine de la Soufrandiére 2004

10 a 15 € Blanc

Robe pdle aux reflets verts, dense et bril-
lante. Nez pur et frais dévoilant des arémes
de fruits blancs (péche, poire) rehaussés de
notes mineérales complexes. Bouche racée et
equilibrée dotée d'une texture grasse et
imposante sur une acidité fine. Finale élé-
gante d’une longueur remarquable.

15 a 20 € Blanc

Domaine de la Soufrandiére - Bret Brothers
La Soufrandiére - 71680 Vinzelles

Tél /Fax : 03 85 3567 72
contact@bretbrothers.com

Nez de fruits acidulés et d’agrumes. Bouche
fraiche et vive, dotée dun bon volume,
Finale fruitee.

.

des fromages de chévre.

Servir : en bouteille a 12°.
Suggestion d’harmonie gourmande :
16/20

Un vin de garde qui confirme le talent des

deux fréres vignerons. Un coup de cceur !

@ Maturité : 2009. A boire avant : 2014.
Servir : en bouteille d 11°.

Suggestion d’harmonie gourmande : des ris

de veau aux morilles. 19/20
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