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Contact(s) : Jean-Philippe et
Jean-Guillaume Bret

Bret Brothers
P 71680 Vinzelles N
£ & 0385356772 - = 0385356772
44 Email : contact@bretbrothers.com
9|  Internet: www.bretbrothers.com
Les fréres Bret sont devenus des incontour-

nables du Maconnais. Leur domaine, sur

4,5 hectares, a redonné ses lettres de
noblesse a 'appellation Pouilly-Vinzelles et

~ Nos 2000
Meilleurs vins de France

leur activité de négoce, Bret Brothers, leur
permet de laisser libre cours & leur
immense savoir-faire et maitrise technique.
Il faut dire que Jean-Guillaume et Jean-
Philippe sont tous deux passés entre de
bonnes mains avant de monter leur propre
affaire. 2004 marque le retour & un certain
classicisme. Sur les 2005, on rote une
recherche évidente de vins issus de raisins
en pleine maturité, aux arémes de fruits
confits et exotiques. Le Pouilly-Vinzelles
2005 les Quarts garde quant & lui une belle
fraicheur et une minéralité croquante.
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e Pouilly-Fuissé Climat la Roche
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¥ Pouilly-Loché Climat les Mares
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! Saint-Véran En Combe
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Q Viré-Clessé Climat sous les Plantes ‘
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Surface du vignoble : 6 ha (blancs)
Cépages blancs: Chardonnay (100%)
Age moyen des vignes : 50 ans

Vendange manuelle : 100%

Elevage : en cuve

Accés & la propriété : Par I'A 6 sortie Macon
sud puis direction Vinzelles. ]

Ot trouver les vins du domaine : Caviste :
Plaisir Dit Vin & Cluny (71). Lafayette
Gourmet & Paris.
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