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Y Macon-Uchizy Climat la Martine
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'Y Macon-Vinzelles le Clos de Grand-Pére
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¥ Pouilly-Fuissé Climat « en Carementrant »
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Y Pouilly-Fuissé Climat « la Roche »
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% Pouilly-Fuissé Climat « le Clos Reyssie »
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Y Pouilly-Fuissé Cuvée Terre de Fuissé
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¢ Pouilly-Loché Climat les Mdres
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b Pouilly-Loché la Colonge
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Y Pouilly-Vinzelles Climat les Longeays
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Y Pouilly-Vinzelles Climat les Quarts
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Y Pouilly-Vinzelles Cuvée X-Taste
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% Pouilly-Vinzelles la Soufrandiére Pouilly-
Vinzelles
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Y Pouilly-Vinzelles les Quarts
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¥ Saint-Véran Climat « la Cte-Rétie »
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Y Saint-Véran Climat en Combe
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¥ ViréClessé Climat la Verchére
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Y Viré-Clessé Climat « sous les Plantes »
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Surface du vignoble : 9 ha (rouges : 3 ha-
blancs : 6 ha)

Age moyen des vignes : 50 ans
Vendange manuelle : 100%
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Contact(s) : Jean-Philippe et
Jean-Guillaume Bret
« Aux Bourgeois »
71680 Vinzelles
0385356772 - = 0385356772
Email : contact@bretbrothers.com
internet : www.bretbrothers.com

Appellation principale : Pouilly-Vinzelles

Les fréres Bret sont devenus des incontour-
nables du Maconnais. Tout d'abord avec
leur domaine qui, sur 4,5 hectares, a
redonné ses lettres de noblesse a I'appella-
tion Pouilly-Vinzelles, ensuite avec leur acti-
vité de négoce Bret Brothers qui leur
permet de laisser libre cours & leur
immense savoir-faire et maitrise technique.
Il faut dire qu'autant Jean-Guillaume que
Jean-Philippe sont passés entre de bonnes
mains avant de monter leur propre affaire.
En 2007, ils signent un millésime a la
fraicheur croquante en bouche. Cest le cas
du Pouilly-Vinzelles les Quarts qui s'étire,
devient épicé et trés long finalement. A
essayer aussi la cuvée X-Taste pleine de
séduction, tendre et envodtante. Le Saint-
Véran "la Cote-Rétie” confirme leur choix de
vinifications trés tendues, précises et lumi-
neuses. La série des 2006 est surprenante
et absolument pas marquée par le bois.
Toutes ces cuvées sont en équilibre parfait
et d'une certaine profondeur. La minéralité
explose en bouche, notamment avec la
cuvée \ferchére en Viré-Clessé. Mais ol
s'aréteront donc les Bret Brothers?
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