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Portrait. A force de passion et de travail, les deux fréres Bret ont
eu une révélation : celle d’exprimer le potentiel du terroir maconnais.

Bret brothers : des
IMAacons sans complexe

es Bret Brothersn'ont pas
le blues. Au contraire, les
vins de Mécon, qu'ils
produisent depuis 2000, ne
font plus de complexes face
aux appellations dela Cote de
Beaune. Prétentieux les fréres
Bret ? Non, juste convaincus
qu'ils pouvaient ici « révéler le
potentiel dece terroirs, celui de
Vinzelles. Elevés en banlieue
parisienne, il s sont revenus au
bercail pour reprendre les des-
tinées du domaine familial.
Pour cela, den n'a été laissé
au hasard : BTA et BTS viti-
culture-cenologie, spécialisa-
tion assurance-qualité et ges-
tion d'entreprise pour
Jean-Guillaume, BTS viticul-
ture-enologie, ingénieur des
techniques agricoles et
dipldme national d'cenologie
pour Jean-Philippe, sans

45 hectolitres par hectare), bio-
dynamie, vendange 4 la main,
Lobjectif est simple : ces jeu-
nes intrépides veulent rivali-
ser avec les plus grands vins
de la Cote-d'Or, en faisant &

qualité ; « Avec un refour au
bon sens paysan, lorsque les
produits chimigues n'exis-
faient pas », insiste Jean-
Guillaume, le cadet, dgé de 30
ans. Et une bonne dose de

oublierlesstages—quileuront  Vinzelles, « de frés grandsvins  communication. Les Bret Bro-
permis d'aller voir ailleurs ce  de terroiry, dit Jean-Philippe.  thers n'hésitent d'ailleurs pas
qui se faisait, notammentdans  Avecleurbagage technique  faire les déplacements 2
laNappaValleycalifornienne. et leur passion, la derniére  Beaune, a Paris et méme plus
Les deux fréres sont arrivés  génération s'est émancipée.  loin (ils ont d'ailleurs intégré
« @uec wne idée précise de ce. En.2001, ils créent Bret Bro- . Les Arfisans vignerons, une
quils voulaieni faire, @ la fois  thers, stucture quivaleur per-  entente de 16 domaines dela
surlavigneet lavinification », metred'acheterdesraisinset  Bourgogne du sud, qui ont
explique Jean-Philippe, I'ainé, dedistribuerla productiondu  tous pour objectif de « easser
qui aura bientdt 32 ans. Tra-  domaine familial limité 3 sl certe image du vin de Mdcon
ditionnellement envoyéeaux hectares (4,5 hectares de commeétantunvinde masse
caves coopératives, la pro-  pouilly-vinzelleset 1,5 hectare  ow de bistrot, vendu en coopé-
duction de la Soufrandigre - demécon-vinzelles). Encom-  rative » lache Jean-Philippe).
c'estle nom dudomaine-va mencant tranquillement avee Unimportant travail de sen-
alors connaitreun prandbou-  10.000 bouteilles, les voila  sibilisation reste & faire mais il
leversement. aujourd’huia expédierprésde  le savent et poursuivent leur
En 2000, leur premier millé-  80.000 bouteilles, 70% 4 l'ex- campagne de sensibilisation
sime, les jeunes viticulteurs  port dans 13 pays différents.  en envoyantleurs pouillys-vin-
ont déja tout révolutionné : ~ Lareconversion semble en  zelles « Les Quarts » et autres
labourage des sols, utilisation  trés bonne voie pour ces jeu-  pouillys-fuissés « La Roche »
de produits homologués en  nes viticulteurs qui ontcom-  aux magazines spécialisés,
agriculture biologique, limita-  pris que I'avenir du Macon-  Preuve que dans le Miconnais,
tiondesrendements (environ  nais passait avant tout parla on ne fait plus de complexe,
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