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LE FIGARO

SPECIAL VINS

Des vins « bio » préts a jouer dans la cour des grands...

Les maitres de chais des grands vignobles savent que
la qualité du vin peut étre altérée par I'abus de produits
chimigues. Aujourd’hui, d’autres viticuiteurs, sur des
parcelles moins connues, démontrent qu’un raisin traité
le plus naturellement possible donne un meilleur vin.

Si la France a utilisé plus de
75 000 tonnes de pesticides en
2004, dont 80 % dans {'agriculiu-
re et la viticulture, ¥ est des
amoureux de 1a terre ef du vin qui
sen passeni. Bl notamment les
iréres Bret, dans ke Méaconnais,
Jean-Guillaume et Jean-Phliippe,
trenfenaires lous les deux, ont
quitté la région parisienne pour
le  vignoble familial de La
Soufrandiére, en Bourgogne du
Sud. lls ont intégré a leur forma-
tion professionnelle en viticulturs,
au lycée de Macon-Davayé, la
philosophie des biodynamistes
qui considérent que la vigne pos-
sade en elle-méme les ressour-

ces suffisantes pour se dévelop-
per harmonieusement st resister
aux maladies. lls labourent. ils
fimitent les rendements. Les par-
celles Tamiliales Poullly-Vinzefles
Climal « ies Quarts » (4 ha) et
Pouilly-Vinzelles Climat « Les
Longeays « (0,55 ha} ont été les
premiéres a beénéficier de ces
prafigues des le millesime 2000.
Le succés immédiat a également
permis aux fréres Bret, dés 2001,
d'8tre suivis par des vignerons
appliquant leur cahier des char-
ges sur les microparcelles
de vieilles vignes. « Sous Les
Plantes » en Viré-Clessé, « la
Martine » sur Macon-Uchizy,

« Les Mdres » en Pouilly-Loché,’
« La Roche » en Pouilly-Fuissé,
atteignent pour le 2005 un niveau
remarguable. « La Martine » offre
probablement le meilleur rapport
qualité-prix en bourgogne blanc
sur le miflésime (9 € TTC, départ).
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