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profondeur et de volume en bouche.
Levin est plein, ample, mais conser-
ve une trés belle fraicheur de fruit.
Persistant et savoureux.
Bouteilles/an : 3 000
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VIRE-CLESSE SOUS LES PLANTES
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B BRET BROTHERS

La Verchére

Energique ettendu, admirablement
construit, avec un grain superbe et
un élevage parfaitement gére.
Bouteilles/an : env. 3-000

DES BRET BROTHERS.
Une cuvée d'une grande distinction.
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B BRET BROTHERS

Sous les Plantes

D’une tres belle distinction, avec
beaucoup de fraicheur et un cgté
immédiat, Jolie finale limpide.
Bouteilles/an : 1 700
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M BRET BROTHERS

Loché La Colonge

Il exprime une trés belle finesse,
avec une bouche précise et droite.
Jolie finale légérement saline et
exprimant des notes d’agrumes.
L’ensemble apparait trés digeste.

Bouteilles/an: 1 200
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Vinzelles Les Quarts M BRET BROTHERS
Sélection parcellaire admirable de Loché Le Clos Reyssié

Précis, sans esbroufe, vin de belle
elégance, avec de la densité et du
gras, mais aucun coté lourd. Nous
recommandons aussi les autres
belles cuvées du domaine, telle
La Roche, a la minéralité superbe.
Bouteilles/an : 1 200
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En Combe

La premiére impression en bouche
est une richesse qui se manifeste
par un fruit gras et juteux. Au nez,
on pense au parfum d’une péche
par son coté mir et a la fraicheur
des agrumes. Plein et charnu, mais
avec une belle vitalité. Une cuvée
de référence a ne pas manquer.
Bouteilles/an : 2 600
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